
“ Strategie biotecnologiche per la formulazione di un pane a ridotto contenuto di FODMAP destinato a 
soggetti affetti dalla sindrome del colon irritabile: aspetti tecnologici, sensoriali, nutrizionali e clinici”.

PROGRAMMA

9.45 Saluti

10.15 Progetto BREAD4IBS: overview delle attività svolte

Fernanda Galgano

Coordinatrice scientifica del progetto - Dipartimento DAFE, UNIBAS

10.30 Caratterizzazione di farine per la produzione di pane a ridotto

contenuto di FODMAP

Antonella Tramutola

Dipartimento DAFE, UNIBAS

10.45 Screening di colture starter per lo sviluppo di pane low-FODMAP

Anna Reale

CNR, Istituto di Scienze dell’Alimentazione, ISA - Avellino

11.00 PAUSA

11.15 Scale up produzione e caratterizzazione chimico-fisica e sensoriale

del pane sperimentale

Antonella Tramutola e Nicola Condelli

Dipartimento DAFE, UNIBAS

11.30 Approcci di digestione in vitro, modello statico e dinamico, per lo   

studio della bioaccessibilità e dell’impatto sul microbiota intestinale

Isabella D’Antuono

CNR, Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari, ISPA - Bari

11.45 Valutazione clinica nella sindrome del colon irritabile: Trials in vivo

Maria Cristina Mele e Marco Cintoni

UOC di Nutrizione Clinica, Fondazione Policlinico A. Gemelli

12.00 Discussione conclusiva

Workshop risultati finali PROGETTO PRIN 2022
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BREAD4IBS
RICERCA MULTIDISCIPLINARE 

Link per il  collegamento: 
https://meet.google.com/cgb-yazi-cnc

Riconoscimento di 3 CF ai Tecnologi 
Alimentari partecipanti 
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